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Искусственный мед производят на фабриках из свекловичного или тростникового сахара,
кукурузы, сока арбузов, дыни и других сахаристых веществ. 

Искусственный мед не имеет ферментов и не обладает ароматом, свойственным
натуральному. При добавлении к искусственному меду хотя бы небольшого количества
натурального пчелиного меда он будет иметь слабый аромат и содержать небольшое
количество ферментов. Для окрашивания меда применяют отвар чая, цветки зверобоя,
шафран и др. 

Арбузный, дынный и другие искусственные меды готовят из мякоти овощей и фруктов. После
соответствующей обработки получается доброкачественный продукт питания со сладким
вкусом и приятным специфическим ароматом. 

Искусственный мед имеет условные названия: «Мед арбузный», «Мед дынный», «Мед
свекловичный» и т. д. 

Искусственный мед по вкусу и внешнему виду трудно отличить от натурального. Поэтому
порой для определения подделки обращаются в исследовательские лаборатории, где после
тщательного микроскопического и химического анализа меда определяется его качество и
происхождение. 

Литература: Лавренова Г.В. Медовая аптека. - М.: АСТ; СПб.: Астрель-СПБ, 2005.
http://www.ast.ru/ ООО "Издательство АСТ", http://www.astrel.spb.ru/ ООО "Астрель-СПб"
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